


A bit about us:

UniPek 00D is a Bulgarian family business with more than
30 years of experience within the bakery industry. Currently
the company has 2 production plants and 12 company
stores, all located in Sofia, Bulgaria. We are dedicated to
our work and together with our 80 employees we value and
believe in:

e The honest labor and the evidence of such in our
employees, partners, customers and government
institutions.

¢ The ethical attitude on all levels of professional
and interpersonal interactions.

e The outcomes from persistence and strong will.

Let us present you:

Roza Pastry - a handmade, part-baked and frozen filo pas-
try. So far we have 9 varieties, 6 savoury and 3 sweet ones,
yet working on adding more to the product line.

It is a quality product: o

We aim at having only fresh fruits and vegetables in our rec-
ipes - apples, pumpkin, leek, carrots, spinach, wild garlic,
peppers. This is why availability of some products will vary
throughout seasons.

We strive to make our Roza Pastry products delicious! This
is why at least 70% of the product is the filling itself.

We do not add preservatives!

Een korte introductie over ons:

UniPek OOD is een Bulgaars familiebedrijf met meer dan 30
jaar ervaring in de bakkerij-wereld. Momenteel heeft het be-
drijf 2 productielocaties en 12 eigen bakkerij winkels, allemaal
gevestigd in Sofia, Bulgarije. We zijn toegewijd aan ons werk
en samen met onze 80 werknemers hechten we veel waarde
aan:

e Eerlijke arbeid en het bewijs daarvan in onze werknemers,
partners, klanten en overheidsinstellingen.

e Een ethische houding op alle niveaus van professionele
en interpersoonlijke interacties.

e De resultaten van doorzettingsvermogen
en een sterke wil.

Laten we u voorstellen:

Roza Pastry - een handgemaakt, halfgebakken en diepgevroren
roosje vanfilodeeg. Tot nu toe hebben we 9 variéteiten, 6 hartige
en 3 zoete, maar we werken nog aan nieuwe recepturen.

Roza Pastry is een kwaliteitsproduct:

We streven ernaar om alleen vers fruit en verse groenten in
onze recepten te verwerken — appels, pompoen, prei, wortels,
spinazie, wilde knoflook, paprika. Daarom varieert de beschik-
baarheid van sommige producten per seizoen.

We streven ernaar om onze Roza Pastry producten heerlijk te
maken! Daarom bestaat minstens 70% van het product uit de
vulling zelf.

We voegen geen conserveringsmiddelen toe!
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WHITE BRINED CHEESE




ROZA PASTRY WITH WHITE BRINED CHEESE ROZA PASTRY MET WITTE KAAS
It has delicious rich filling and crispy filo. Made Het heeft een heerlijke rijke vulling en knap-
with love from locally sourced ingredients. perige filo. Met liefde gemaakt van lokale ingre-
Once you bake it, taste it and you will simply diénten. Als je het eenmaal gebakken hebt, proef
love it. This is our flagship product and we are je het en zul je er gewoonweg dol op zijn. Dit is
proud of it! ons paradepaardje en daar zijn we trots op!
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18 months -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 boxes

18 maanden -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 dozen

Seasonal availability / Seizoensproduct: Barcode:

® ® & sa00207611351
v v

v v

Nutrition values per 100 g / Voedingswaarden per 100 g:

. Saturated Carbo-
kJ kcal Protein Fat Fat hydrates Sugar Salt
kJ keal Eiwit Vet Verzadigd ~ Koolhy- g oo Zout

vet draten
510¢g 28.96 g

24.07 g 2.86¢ 1.35 g
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MINCED MEAT




ROZA PASTRY WITH MINCED MEAT ROZA PASTRY MET GEHAKT

MEAT, MEAT, MEAT! For the meat lovers finally VEES, VLEES, VLEES! Voor de vleesliefhebbers
we have a mouth-watering product to offer - hebben we eindelijk een verrukkelijk product in
Roza Pastry with minced meat, mushrooms de aanbieding - Roza Pastry met gehakt, cham-
and baked onion. This is a VERY delicious one. pignons en gebakken ui. Ditis echt overheerlijk.
Once you grab a bite you come back for more. Zodra je een hap neemt, kom je terug voor meer.
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3 months -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 boxes

3 maanden -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 dozen

Seasonal availability / Seizoensproduct: Barcode:

® ® & 5800207611406
v v

Nutrition values per 100 g / Voedingswaarden per 100 g:

Saturated Carbo-

kJ kcal Protein Fat Fat hydrates

Sugar Fibers Salt

Verzadigd Koolhy-
vet draten
2.86¢ 24.56 ¢ 1124

e

%, i

kJ kcal Eiwit Vet Suiker Vezels Zout

0929  1.29g

1080.2 257.5 14.06 g 11.45¢







ROZA PASTRY WITH LEEK ROZA PASTRY MET PREI

Roza Pastry with leek is one of the newest in Roza Pastry met Prei is een van de nieuwste in
the range. The filling with baked leek makes it het assortiment. De vulling met gebakken prei | N
irresistable! Grab a few for breakfast or on the maakt het onweerstaanbaar! Neem er een paar
go als ontbijt of voor onderweg. h
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18 months -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 boxes
1 /3 18 maanden -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 dozen
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,": - Seasonal availability / Seizoensproduct: Barcode:
\ @ @ @ 3800207611378
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o Nutrition values per 100 g / Voedingswaarden per 100 g:
. Saturated Carbo- .
kJ kcal Protein Fat Fat hydrates Sugar Fibers Salt Al
X X
i kJ kcal Eiwit Vet Verzadigd Koolhy- Suiker Vezels Zout \
Fii vet draten \

S 1263 302 9169  1543g  2.32g 31.15g 1.40 g 0.87 g 2.22g




APPLES & WALNUTS




ROZA PASTRY WITH APPLES & WALNUTS

If you like strudel then this might be your fa-
vorite one. It resembles strudel, but it is a
whole different experience and it is an excel-
lent choice to serve as a dessert or as a side
dish. Do not forget the powdered sugar icing as
a finishing touch.

ROZA PASTRY MET APPELS & WALNOTEN

Als je van strudel houdt, dan is dit misschien
wel je favoriet. Het lijkt op strudel, maar het is
een heel andere ervaring en het is een uitste-
kende keuze om te serveren als dessert of als
bijgerecht. Vergeet om te bestrooien met poe-
dersuiker als finishing touch.
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18 months -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 boxes
18 maanden -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 dozen
Seasonal availability / Seizoensproduct: Barcode:
@ @ @ 3800207611361
v v v v
Nutrition values per 100 g / Voedingswaarden per 100 g:
. Saturated Carbo- .
kJ kcal Protein Fat Fat hydrates Sugar Fibers Salt
kJ keal Eiwit vet ~ Verzadigd  Koolhy- g ier vezels  Zzout
vet draten
275 4.05¢g 7.47 g 2.20 g 47.60 g 23.06 g 0.76 g
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PUMPKIN & WALNUTS




ROZA PASTRY WITH PUMPKIN & WALNUTS ROZA PASTRY MET POMPOEN EN WALNOTEN

Autumn time is pumpkin time! That is when we Herfsttijd is pompoentijd! Dan staat onze Roza
have our Roza Pastry with pumpkin ready for Pastry met pompoen voor je klaar om te server-
you to enjoy as a dessert, side dish or with a en als dessert, bijgerecht of bij een kopje thee.
cup of tea. When you bake it and before serving, Heerlijk met poedersuiker.

do not forget the powdered sugar icing.

E % ¥ 55 G

18 months -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 boxes

I

18 maanden -18°C 45-60 min. 180-200°C 7-12 min. 2x2 kg 112 dozen

Seasonal availability / Seizoensproduct: Barcode:

@ @ @ 3800207611354
v v

Nutrition values per 100 g / Voedingswaarden per 100 g:

kJ kcal Protein Fat saturated Carbo- Sugar Fibers Salt
Fat hydrates

Verzadigd Koolhy-
vet draten

1.50 g 46.18 g 19.329  1.34g

kJ kcal Eiwit Vet Suiker Vezels Zout

L47g  8.04g




CARROTS AND WALNUTS .




ROZA PASTRY WITH CARROTS AND WALNUTS

We have a sweet tooth and we appreciate cakes
with carrots. So we thought why not having
Roza Pastry with carrots? And here we go,
there it is! Do not forget to follow instructions.
This one takes a little longer to bake, so that to
end with a well caramelised carrots!
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ROZA PASTRY MET WORTELS EN WALNOTEN

Wij zijn zoetekauwen en houden van gebak met
wortels. Dus we dachten: waarom geen Roza
Pastry met wortels? Zo gezegd, zo gedaan! Ver- -
geet niet de instructies te volgen. Het bakken

duurt iets langer, wat zorgt voor gekarameli- =
seerde wortels!
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18 months -18°C 45-60 min.

180-200°C

7-12 min. 2x2 kg 112 boxes

18 maanden -18°C 45-60 min.

Seasonal availability / Seizoensproduct:

180-200°C

7-12 min. 2x2 kg 112 dozen

Barcode:

3800207611323

Nutrition values per 100 g / Voedingswaarden per 100 g:

kJ kcal Protein Fat

Fat

Saturated

Carbo-

hydrates Salt

Sugar Fibers

¥y y .
i kJ
vet

Verzadigd

Pfjoolhy— Suiker Vezels Zout »
raten

N/A N/A

N/A N/A N/A N/A




PEPPERS

6 months /
maanden

-18°C

45-60 min.

180-200°C

7-12 min.

2x2 kg

112 boxes /
dozen

Seasonal
availability /
Seizoensproduct:

Nutrition values
per 1009/
Voedingswaarden

per 100 g:
@] v
kJ kJ 1037.3
kcal kcal 246.5
v
Protein Eiwit 5.15¢
Fat Vet 8.20¢g
v Saturated |Verzadigd
Fat vet 0.85¢g
Carbo- | Koolhy-
hydrates | draten 38.02g
@ v Sugar Suiker [12.15¢g
Fibers Vezels | <0.1g
Barcode:
3800207611385 Salt Zout | 2129

SPINACH

6 months /
maanden

-18°C

45-60 min.

180-200°C

7-12 min.

2x2 kg

112 boxes /
dozen

Seasonal
availability /
Seizoensproduct:

Nutrition values
per 1009/
Voedingswaarden

per 100 g:
@) v
kJ kJ 14414
kcal kcal 347.6
v
Protein Eiwit 6.06¢g
Fat Vet 28.65¢g
v Saturated |Verzadigd
Fat vet 6.709
Carbo- Koolhy-
hydrates | draten 16379
@ v Sugar Suiker | 1.32¢g
Fibers Vezels | <0.1g
Barcode:
3800207611392 Salt Zout | 2.10g
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Producent: UniPek 00D, 55010 str., Sofia 1528, Bulgarije
mob: +359 878 556 556; e-mail: ignatovab@unipek.com; www.unipek.com

Producer: UniPek 00D, 5 5010 str., Sofia 1528, Bulgaria
mob: +359 878 556 556; e-mail: ignatovab@unipek.com; www.unipek.com



